Domaine de Laxeé

Cotes de Gascogne

Gamme Friandise — Passion 2018

Appellation Type
IGP Cétes de Gascogne Rouge

Mode de viticulture

Terroir
Conversion vers I'Agriculture
Biologique
Compost bio

Sol argilo-calcaire

Travail intercep

Cepages Vendange mécanique de nuit

100 % Merl
00 % Merlot Teneur en alcool

Dégustation 11.5°
Robe : Rouge rubis aux reflets violets
Nez : Fruits rouges frais : framboise,

groseille, fraise, cassis.

Bouche : légere & d’une grande souplesse
aux notes de fruits rouges croquants.

Température de service : 10-15°

Vinification

Vinification en cuve thermo-régulée
Macération 12 heures
Température de
macération 18/20°C

Réduction dose sulfite
Garde

o Volume
A consommer dans I'année -

200 HL — 15 000 bouteilles

Léger & fruité d’une incroyable souplesse.
Un vin a déguster bien frais de I'apéritif au dessert.
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